
Fondue de Chocolate
#carolnacozinhacomfiospingouin

Namorados
Feliz Dia dos



FONDUE DE CHOCOLATE
POR CAROL RIBAS DO @CAROL NA COZINHA PARA ATELIÊ PINGOUIN

Com frutinhas, ou com um bom pãozinho, 
são combinações mais que perfeitas e gostosas 

com esse creme de chocolate!

@fiospingouin @carolnacozinha



INGREDIENTES

200g de chocolate meio amargo 
100g de creme de leite
Frutas  e Biscoitos A SEU GOSTO!
 

MODO DE PREPARO

Numa panela coloque o creme de leite e o chocolate, 
leve ao fogo baixo até derreter e formar um creme.
Sirva com frutas, biscoitos, petit fours, castanhas, 
frutas secas
 

PRONTINHO!
Muito fácil não é?

#carolnacozinhacomfiospingouin



hummm!



SAC 0800 0123777
Segunda a sexta
das 9h às 18h

Para mercados internacionais
+55 51 3452-8774
export@paramount.com.br

Avenida Eusébio Matoso, 1.375 - 3º andar
CEP 05423-905 - Butantã
São Paulo - SP - Brasil
www.pingouin.com.br

fiospingouin


